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海鲜池工程

发布日期: 2025-09-12 | 阅读量: 18

在对海鲜池设计的时候，都应该考虑到材料这一问题，选材时刻一大关键，其材质有不锈钢、黑
纱大理石、热弯玻璃等，给海鲜池配、上合理的设备配置也是海鲜池设计里不小的学问。海鲜池
设计制作方法大致如下：1、首先确定海鲜池的形状。2、给排水：进水2个水管，切向池壁给水，
方向一致，以便形成漩涡水流。在中间排水口处插管，管底部开凹槽和打孔，以便排水。3、水位
控制。水经排水口流至池外，在池外接溢流管，在溢流管上开纵向槽口，通过溢流管控制水位。4、
水泥池过滤装置：1、过滤池结构：物理过滤池、生物过滤池、抽水池。海鲜池设计2、物理过滤
池：上层过滤棉，下层珊瑚砂，总厚度50cm以上。3、生物过滤池：上层10cm过滤棉，中间生
化棉，下层珊瑚砂。4、抽水池：放置水泵、活性炭。5、物理过滤池和生物过滤池底部：铺空心
砖。6、各池中间：设夹层，-块挡板距池底20cm，另-块挡板挡水，水从夹板溢流入下一池。7、
滤速：每小时10吨/平米水以上。购买海鲜池时要根据自身需求去购买，而不是随便购买。海鲜池
工程

该如何保养延长海鲜池的寿命呢?1、协同厨房、餐厅、销售等做好海鲜菜品的开发与销售工
作。2、与厨房沟通，及时做好死鲜的处理工作，尽量减少损失。3、厨房部配合，积极受理餐厅
部由海鲜弓|起的客人投诉。4、对新进品种做好本部员工及餐厅导购与服务员的培训工作。5、餐
前后巡视海鲜池各缸体内各类水产的养殖情况，以提早预防并及时治理可能出现的各种病症，经
常检查水处理与给氧设备，防止意外发生，避免造成不必要的损失。6、查并考核下属员工的日常
工作，发现问题及时纠正或进行针对性的培训，不断提高从业人员的业务水平与工作能力。7、下
属员工的思想教育工作，杜绝售卖过程中缺斤短两、生死调包等现象的发生。海鲜池工程海鲜池
不是一种很高大的建筑类，但是也有独特的艺术文化气息。

海鲜池如何保留海鲜生物？1、要做些适当处置惩罚生鲜贝类或冷冻食品妥善处理保存容易变
质、腐烂所冷冻食品购买回家应尽速放冰箱贮存生鲜鱼贝类必需先做适当前处理才放冰箱贮存鱼
类处置惩罚方式先鳃、内脏和鱼鳞去除。2、自来水充实洗净再根据每餐用量进行切割分装再依序
放入冰箱内贮存虾仁则先行去除砂筋洗净先用干布把虾仁擦干加入味精及蛋白、色拉油浆好放冰
箱加保留而带壳虾只须清洗外表冷冻或冷藏蟹类相同蚌壳类买回先清水洗次再放入注满清水及加
入大匙盐盆内吐砂冷冻扇贝孔雀贝等直接送入冷冻或冷藏寄放海鲜用胶带密封盖缝连结2-3天化冰
（气温高）。3、活海鲜店主要循环水制冷机需要设备外机带动主要花空调钱卖冷冻海鲜当需要冰
柜能看平数吧看要卖多少东西来定吧主要看经营品种鲜要有制冰设备冻要有冷柜之类。

海鲜池安装要求：1、清洁卫生检查海鲜池外部清洁，有无污水迹、灰尘、及其他影响美观的
物质。检查水质是否受污染有无浮游油渣、透明度高不高，海水淡蓝度是否合理。2、检查设备是
否运行正常、是否定期保养及除尘、制冷效果是否达到要求。循环水是否运行正常，过滤装置是
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否定期清洗，给排水速度是否正常。3、检查海水盐度是否符合当时的气候和环境。由于各种海鲜
的海水盐度要求不同，及温度变化对盐度的要求的不同，制度相应的盐度管理标准。4、温度控制，
由于外部气候和温度的变化，对海鲜池的温度要求不同，制度相应的温度季节标准。5、水位也是
管理海鲜池必须掌握的，针对不同的海鲜品种作出不同的海鲜养殖水位要求标准也是必要的。酒
店海鲜池的种类很多样，细分有海鲜鱼缸，壳缸，超市海鲜池，农家乐土建海鲜鱼缸和展示型大
型观赏鱼缸。

海鲜池里面的鱼发病要如何处理？具体做法是先将观赏鱼转移到别的容器中，然后把发生过
鱼病的鱼缸或水泥池放满水，估计水的体积，计算用药量，然后拨洒漂白粉。浸泡5天左右，将缸
水放掉，用自来水冲洗数次后，重新放好清水即可放回经过消毒的观赏鱼。如果缸中发生过寄生
虫性鱼病，必须用4毫克/升一8毫克/升浓度的硫酸铜液消毒。放药后浸泡}~7天，将缸水放掉，冲
洗干净后再放鱼。如果带鱼消毒，要严格计算用药量，施药后要注意观察，防止发生愈外。工具、
网具消毒，可用0毫克/升的峡喃西林溶液授泡半小时，或用8毫克/升的硫酸铜溶液浸泡20分钟。
其他药物如用漂白粉、高锰酸钾等溶液消毒时，要注意对网具的腐蚀作用。大型工具每次用完后
在阳光下晒干后再用，也可以起到消毒的作用。任何事物离不开定期的维护和保养工作，海鲜池
也不例外。海鲜池工程

购买海鲜池时，应该要注意什么事项呢?海鲜池工程

海鲜池做好了，日常管理是必不可少的，下面海鲜池制作公司就为大家介绍一下管理注意事
项，大家可以了解一下：1、检查设备是否运行正常、是否定期保养及除尘、制冷效果是否达到要
求。循环水是否运行正常，过滤装置是否定期清洗，给排水速度是否正常。水泵不能停止使用，
水泵是整个循环系统的心脏。2、随时注意水温、盐度等数值变化，由于外部气候和温度的变化，
对海鲜池的温度要求不同，制度相应的温度季节标准。3、注意水位的降低，针对不同的海鲜品种
作出不同的海鲜养殖水位要求标准也是必要的。4、注意水产品的游动、肤色等状况的变化。5、
注意不可让海水晶和其它异物落入鱼缸。6、按情况定期换水，换水前必须先将相应电源切断，以
免调水温系统损坏，盐度与原海水相同。7、滤材定期清洗，如不及时清洗，滤材会堵塞而导致过
滤能力的下降而影响水质。海鲜池工程

上海科梦水族科技有限公司位于肖塘路255弄10号1层，拥有一支专业的技术团队。专业的团
队大多数员工都有多年工作经验，熟悉行业专业知识技能，致力于发展科梦的品牌。公司不仅*提
供专业的从事水族科技领域内的技术开发、技术咨询、技术服务、技术转让，水族设备安装、维
修、批发、零售，玻璃制品、观赏鱼、水处理设备、灯具灯饰、电子产品、电器设备、家具、工
艺礼品、建筑材料、五金交电、机械设备及配件、日用百货的批发、零售，建筑装饰装修建设工
程设计与施工，防水防腐保温建设工程专业施工，桥梁建设工程专业施工，河湖整治建设工程专
业施工，管道设备安装、维修，建筑建设工程施工，地基基础建设工程专业施工。【依法须经批
准的项目，经相关部门批准后方可开展经营活动。】，同时还建立了完善的售后服务体系，为客
户提供良好的产品和服务。自公司成立以来，一直秉承“以质量求生存，以信誉求发展”的经营
理念，始终坚持以客户的需求和满意为重点，为客户提供良好的海鲜池，海鲜鱼缸，从而使公司
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不断发展壮大。


